
 Il Pranzo di Natale 2020
 I  SAPOR I  E  LA  TRAD IZ IONE  DEL

PRANZO  DI  NATALE  DI  MANUEL INA

Metodo Classico brut con

frittatine di rossetti, 

spalla cotta con mostarda e terrina di foie gras

La Focaccia col formaggio Manuelina

L’Antipasto della Condivisione
Servito al centro del tavolo in piatti di portata 

come vuole tradizione del Natale in Famiglia

Il  Cappon Magro,

 le SEppie saltate con sedano e zenzero,

Il nostro salmone affumicato

I ravioli della festa al vero tocco genovese

Il bianco di morone al sale con carciofi 

su crema di topinambour

Sorbetto al melograno

Il Filetto di maialino lardellato,

fonduta di malga e tartufo nero

il Cannolo di pasta fillo 

con crema di ricotta, pere e zenzero

U tundu de Natale

Il nostro panettone, frutta secca, mandarini e torroni

Vermentino Colli di Luni  "Il Groppolo" 2019 - il monticello

Curtefranca Rosso "Corte del lupo - Ca' del Bosco

Moscato d'asti 2019 - Gatti

Il prezzo è di € 82,00 a persona  incluso l'abbinamento vini

per i bimbi dai 4 ai 10 anni  il prezzo è di € 25,00

La musica di Gianfranco e Marina 

I tradizionali giochi e tanti premi


